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(54) Nazov vynalezu: Prostriedok na baze probiotik, sposob pnpravy probiotickych bakterii obsiahnutych v prostriedku a po- 
uzitie tohto prostriedku 



(57) Anotacia: 

Prostriedok na baze probiotik, ktor£ho podstata spo&va 
v torn, ze je tvoreny lyofilizovanymi probiotickymi 
bakteriami mliecneho kysnutia rodov Enterococcus a- 
lebo Bifidobacterium s organicky naviazanym selenom 
v mnozstve 410 az 420 \ig Se/lg lyofilizovanych bakte- 
rii, pricom obsah zivycb zarodkov v 1 g lyofilizova- 
nych bakterii je 2,3 az 9,0 . 10 n . Probioticke bakterie 
obsiahnute v prostriedku sa pripravuju tak, zc sa baktd- 
rie mliecneho kysnutia rodov Enterococcus alebo Bifi- 
k dobacterium kultivuju v kultivacnom m6diu za pridav- 
ku anorganickej soli selenu v mnozstve 0,00033 az 
0,00046 % hmotn. pri teplote 37 °C az 42 °C pocas 15 
az 18 hodin, vzniknuty produkt sa oddeli, premyje ste- 
rilnym fyziologickym roztokom a nakoniec sa podrobi 
lyofilizacii. Prostriedok mozno pouzit* na pripravu po- 
travinarskych vyrobkov s probiotickymi ucmkami. 
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Oblast' techniky 

Vynalez sa tyka prostriedku na baze probiotik, sposobu 
pripravy probiotickych bakterii obsiahnutych v prostriedku 
a pouzitia tohto prostriedku. 



Doterajsi stav techniky 

Probiotika su iivc" organizmy vyskytujuce sa najma v 
niektorych potravinach, napriklad v mliecnych produktoch 
pripravenych fermentaciou, ktore priaznivo posobia na zi- 
voCiSny a fudsky organizmus tym, ze zabezpecuju optimai- 
ne zlozenie Crevnej mikroflory. Existuje uz vefa ddkazov, 
ze baktdrie mliecneho kysnutia sa vyznacuju antimutagen- 
nymi, antikarcinogcnnymi. imunostimulacnymi a anticho- 
lesterolemickymi vlastnosfami. v d6sledku coho sa im pri- 
pisuje vyznamny podiel aj na prcvencii infekCnych, na- 
dorovych a srdcovocievnych ochoreni, ako aj pri odd'al'o- 
vani nastupu senescencie (Ebringer. L., et al.: And -muta- 
genic and imuno-stimulatory properties of lactic acid bacte- 
ria. World J. Microbiol. Biotechnol. 1 1, 294 - 298, 1995; 
Bakaiinsky, A. T., et al.: Anti mutagenicity of yoghurt. Mut. 
Res. 350,1 99 - 200, 1996; Pool- Zobel, B. L., et al.: Anti- 
genotoxJc properties of lactic acid bacteria in the Salmo- 
nella typhimurium mutagenicity assay. Nutr. Cancer 20, 
261 az 270, 1993; Singh, J., et al: Bifidobacterium longum, 
a lactic acid producing intestinal bacterium inhibits colon 
cancer and modulates the intermediate biomarkers of colon 
carcinogenesis. Carcinogenesis 18, /4/, 833 - 841, 1997; 
Zacconi, C. et al.: Serum cholesterol levels in axenic mice 
colonized with Enter ococcus faecium and Lactobacillus a- 
cidophilus. Microbiologica 15: 413 - 418, 1992; Chaila, A., 
et al.: Bifidobacterium longum and lactulose supress azo- 
xymethane-induced colonic aberant crypt foci in rats. Car- 
cinogenesis 18: 517-521,1997; Orhage, K., et al.: Binding 
of mutagenic heterocyclic amines by intestinal and lactic 
bacteria. J. Dairy Sci. 78: 491 - 497, 1995; Hadault, S., et 
al.: Antagonistic activity exerted in vitro and in vivo by 
Lactobacillus casei (strain GG) against Salmonella typhi- 
murium C5 infection. Appl. Environ. Microbiol. 62: 513 az 
518, 1997). 

Selen patri do skupiny esencialnych stopovych prvkov 
potrebnych na udrzanie optimalnej aktivity glutationpero- 
xidazy. Tento enzym hra vyznamnu ulohu pri ochrane bio- 
Jogickych membran proti Skodlivym ucinkom reaktivnych 
foriem kyslika. Nedostatok tohto mikroelementu v potrave 
je jednym z dolczitych rizikovych faktorov zvyseneho vy- 
skytu rakoviny (Combs, G. F., and Combs, S. B.,: The role 
of selenium in nutrition, Academic Press, Orlando, 1 986; 
Tex, G., et al.,: Low plasma selenium as a risk factor for 
cancer death in middleaged men. Nutr. Cancer 10: 221 a2 
229, 1987; Lee, B. J., et al.: Molecular biology of selenium 
and its role in human health. Molecules and Cells 6: 509 az 
520, 1996; Fleet, J. C. and Mayer, J.: Dietary selenium 
repletion may reduce cancer incidence in people at high 
risk who live in areas with low soil selenium. Nutr. Rev. 
55: 277 az 279,1997). 

Vo vSeobecnosti je prijem selenu potravou pomeme 
nizky. Je pravdepodobne, ze Casf populacie nedostava v 
potrave ani dolnu odponiCanu davku (50 pg/den). Nedos- 
tatok selenu v potrave sa rieSi prihnojovanim anorganicky- 
mi soFami seldnu, Cim sa dostava tento prvok do potravino- 
veho rer/azca. Dalsl sposob spociva v priprave tabliet obsa- 
hujucich anorganicke soli selenu, ale seldn v anorganickej 
forme sa na rozdiel od selenu viazaneho v bielkovinach 
fazSie utilizuje. 



Podstata vynalezu 

UvedenC nevyhody do znacnej miery odstranuje. pros- 
triedok na baze probiotik, ktor^ho podstata spoCiva v torn, ze 
je tvoreny lyofilizovanymi probiotickymi bakteriami mliec- 
neho kysnutia rodov Enterococcus alebo Bifidobacterium s 
organicky naviazanym selenom v mnozstve 410 ai 420 pg 
Se/lg lyofilizovanych bakterii, priCom obsah zivych zarod- 
kov v 1 g lyofilizovanych bakterii je 2,3 az 9,0 . 10". 

Podstata spdsobu pripravy probiotickych bakterii ob- 
siahnutych v tomto prostriedku spociva v torn, ze bakt6rie 
mliecneho kysnutia rodov Enterococcus alebo Bifidobacte- 
rium sa kultivuju v kultivaCnom m£diu za pridavku anor- 
ganickej soli selenu v mnozstve 0,00033 az 0,00046 % 
hmotn. pri teplote 37 °C az 42 °C pocas 15 az 18 hodin, 
vzniknuty produkt sa oddcli, prcmyje sterilnym fyziologic- 
kym roztokom a nakoniec sa podrobi lyofilizacii. 

Kultivacia moze prcbiehaf aj za anaerobnych podmie- 
nok pod atmosferou C0 2 . 

Podstatou vynalezu je aj pouzitic prcdmetneho pros- 
triedku na pripravu potravinarskych vyrobkov s probiotic- 
kymi uCinkami. 

Prostriedok podl'a vynalezu ma vlastnosti probiotik a 
ma schopnost' zasobovaf organizmus esencialnym selenom 
viazanym do organickej formy. Zabudovanie selenu do 
bielkovin probiotickych bakterii mozno povazovaf za vy- 
znamny prostriedok sluziaci na znizovanie rizika civilizac- 
nych ochoreni. Bakterie mlieCneho kysnutia okrem povod- 
nych priaznivych ucinkov na zdravie Cloveka sa tak stavaju 
aj nosiCmi organickych foriem selenu, ktore maju vyhod- 
nej^ie vlastnosti oproti anorganickym selenovym soliam. 
Selenoaminokyseliny, ktore sa nachadzaju v bielkovinach 
mlieCnych bakterii, sa stavaju v gastrointestinalnom U"akte 
cloveka prekurzormi pre biosyntdzu glutationperoxidazy a 
d'alSich ochrannych enzymov s antioxidacnymi uCinkami. 

Priklady uskutocnenia vynalezu 
Priklad 1 

Priprava probiotika s obsahom organicky viazaneho sel<5nu 
kultivaciou Enterococcus faecium 

Bakterie rodu Enterococcus faecium sa stacionarne 
kultivovali v objeme 10 1 v sklenenej nadobe uzavretej zat- 
kou z papierovej vaty na pode, ktora mala nasledovne zlo- 
zenie: pepton 10,0 g, masovy extrakt 10,0 g. kvasnicny ex- 
trakt 5,0 g, glukoza 20,0 g, tween 80 1,0 g, citrat amonny 
2,0 g, octan sodny 5,0 g, siran horecnaty 0,1 g, siran man- 
ganaty 0,05 g, hydro fosforeCnan draselny 2,0 g, dcstilovana 
voda 1000 ml. pH pody sa upraviio na hodnoru 6,5 ±0,2 
pred sterilizaciou. Osobitne sa pripravil sterilny roztok Na 2 
Se0 3 . 5 H 2 0 v koncentracii 0,33 % hmotn. v destilovanej 
vodc. Stcrilna kultivacna poda sa naoCkovala s 1 1 al 12 
hodinovou kulturou Enterococcus faecium a pridal sa ste- 
rilny roztok Na 2 Se0 3 . 5 H 2 0 v mnozstve 10 ml. Cas kulti- 
vacie pri 37 °C bol 15 hodin. Po skonccni fcrmentacie sa 
bunky scparovali cenlrifugovanim pri 3000 ot./min., trikrat 
premyli sterilnym fyziologickym roztokom a nakoniec sa 
lyofilizovali. 

Lyofilizovane bunky mikroorganizmu sa uchovavaju v 
uzavretej nadobe pri 4 °C pri Com ich zivotaschopnosf sa 
nemeni v priebehu 6 mesiacov a ma hodnotu 2,3 . 10 n zi- 
vych bakterii/ 1 g susiny. Obsah organicky viazaneho sele- 
nu v bakleriach sa stanovil atomovou absorpenou spektro- 
metriou a mal hodnotu 410 pg Se/lg lyofilizovanych bak- 
terii. 
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Priklad 2 

Priprava probiotika s obsahom organ icky viazaneho selenu 
kultivaciou Bifidobacterium longum 

Bakterie druhu Bifidobacterium longum sa kultivovali 
podl'a postupu uvedeneho v priklade 1 s tym rozdieiom, ze 
sa pridalo 14 ml sterilneho roztoku Na 2 Se0 3 . 5 H 2 0 a kul- 
tivacia prebiehala za anaerobnych podmienok pod atmosfe- 
rou C0 2 IS hodin pri teplote 40 °C 

Obsah zivych zarodkov v lg lyofilizovanych baktdrii 
bol 9 ? 0 . 10" a obsah organicky viazaneho selenu bol 
420 pg Se/lg lyofilizovanych bakterii. 



Priemyselna vyuzitePnost' 

Prostriedok podl'a vynalezu ma vyuzitie vo farmaceu- 
tickom priemysle na vyrobu preparatov s preventivnym a- 
lebo terapeutickym uplatnenim v humannej a veterinarnej 
medicine, taktiei aj v potravinarskom priemysle ako prida- 
vok k roznym druhom potravtn, ako su jogurty, acidofilne 
mlieko, jedle tuky, cukrarske vyrobky. 

PATENTOVE NAROKY 

1. Prostriedok na baze probiotik, v y z n a £ u j u - 
c i s a tym, ze je tvoreny lyofilizovanymi probio- 
tickymi bakte*riami mliecneho kysnutia rodov Enterococcus 
alebo Bifidobacterium s organicky naviazanym selenom v 
mnozstve 410 a£ 420 ug Sc/lg lyofilizovanych bakteYu, 
pricom obsah Zivych zarodkov v l g lyofilizovanych baktd- 
riije2,3az9,0. 10". 

2. Sposob pripravy probiotickych bakterii obsiahnu- 
tych v prostriedku podl'a naroku 1, vyznafujuci 
s a tym, tc bakterie mliecneho kysnutia rodov Ente- 
rococcus alebo Bifidobacterium sa kultivuju v kultivacnom 
mediu za pridavku anorganickej soli selenu v mnozstve 
0,00033 ai 0,00046 % hmotn. pri teplote 37 ai 42 °C pocas 
15 az 18 hodin, vzniknuty produkt sa oddeli, premyje ste- 
rilnym fyziologickym roztokom a nakoniec sa podrobi lyo- 
filizacii. 

3. Sposob pripravy probiotickych bakterii pod Fa naro- 
ku2, vyznafuj uci sa tym, ze kultivacia 
prebieha za anaerobnych podmienok pod atmosfdrou C0 2 . 

4. PouZitie prostriedku pddl'a predchadzajucich naro- 
kov na pripravu potravinarskych vyrobkov s probiotickymi 
udinkami. 



Koniec dokumentu 



